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PROCESO GESTION DEL TALENTO HUMANO
FORMATO INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL

Santa Marta, agosto de 2020.

Senor
BADIR MANUEL FLOREZ GUERRERO

SUPERVISOR CONTRATO No. CO1.PCCNTR.1363912
Coordinador Académico

Centro Acuicola y Agroindustrial de Gaira.

Santa Marta

Asunto: Informe mensual de ejecucién contractual Mes
AGOSTO del afio 2020.

Referencia: No (CO1.PCCNTR.1363912) del 11 de febrero (2020)

DILSON PACHECO GARCES, identificado con la cédula de ciudadania No. 85465492 de Santa Marta, en mi
calidad de Contratista del SENA, en el Centro acuicola y agroindustrial de gaira C.A.A.G, en cumplimiento del
Contrato de Prestacién de Servicios de la referencia, a continuacién presento el Informe de actividades
realizadas en el mes objeto de cobro.

Valor y forma de Pago: El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a pagar el valor del
contrato subordinado a las apropiaciones que del mismo se hagan del presupuesto de la siguiente manera .

Plazo: Sera hasta el (11) de (septiembre ) de 2020.

OBIJETO:

Prestar los servicios personales de caracter temporal, como instructor para impartir formacion
profesional integral en los Programas de Formacion Titulada, Complementaria Presencial y/o
Complementaria Virtual del Centro Acuicola y Agroindustrial de Gaira del SENA Regional Magdalena,
en la especialidad AGROINDUSTRIA.

CLAUSULA (No. de cldusula donde se encuentren las obligaciones del contratista)

No Obligaciones Acciones realizadas Evidencias
1 Orientar la formacidn de aprendices en | Impartir formacién en el
el area, en las competencias, los Programa Titulada.

resultados de aprendizajey las
actividades de los proyectos de
formacion programados, dentro de los
tiempos que, para cada accién, se
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determine por parte del Centro de
Formacion.

-Tecndlogo en Control de
Calidad de Alimentos.

Cadigo de Ficha.
2046785.

Competencia
desarrollada: controlar la
formulacién para el producto,
segun especificaciones del
cliente 'y volimenes de
produccion.

Resultado de aprendizaje:
Realizar el control de calidad
con ética profesional, segun
procedimientos establecidos
por la empresa y normatividad
vigente.

-Técnico en Corte y Ventas
de Carnes.

Cddigo de Ficha.
2067298.

Competencia
desarrollada: Planificar
produccion de acuerdo con
prondsticos y costos.

Resultado de aprendizaje:
Programar las necesidades y
requerimientos para la
produccién de acuerdo al tipo
de producto y/o sistema de
produccién.

Lista de asistencia,

Lista de asistencia.
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-Tecndlogo en Control de
Calidad de Alimentos.

Cadigo de Ficha.
1963362.

Competencia
desarrollada: controlar la
formulacién para el producto,
segln especificaciones del
cliente 'y volimenes de
produccion.

Resultado de aprendizaje:
Realizar el control de calidad
con ética profesional, segin
procedimientos establecidos
por la empresa y normatividad
vigente.

-Tecnico en Procesamiento
de Frutas y Hortalizas.

Cédigo de ficha.
2024679

Competencia
desarrollada:
Almacenamiento de
productos alimenticios e
insumos.

Resultado de aprendizaje:
almacenar materias primas,
insumos y productos
terminados con
responsabilidad ambiental,
segln normas vigentes.

-Tecndlogo en Control de
Calidad de Alimentos.

Cddigo de Ficha.

Lista de asistencia.

Lista de asistencia.

Lista de asistencia.

www.sena.edu.co
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1835885.

Competencia
desarrollada: controlar la
formulacion para el producto,
segun especificaciones del
cliente 'y volimenes de
produccién.

Resultado de aprendizaje:
Elaborar productos
agroindustriales frescos y
procesados, teniendo en
cuenta el manejo de las
variables que influyen en el
comportamiento bioquimico y
tecnolégico para asegurar la
calidad e inocuidad de los
productos requeridos, basado
en los protocolos de la
empresa.

-Tecndlogo en Control de
Calidad de Alimentos.

Cadigo de Ficha.
2068722.

Competencia
desarrollada: Preparar la
carga de acuerdo con su
naturaleza medio de
transporte y destino.

Resultado de aprendizaje:

Identificar los tipos y
caracteristicas de envases y
empaques empleados en la
industria con responsabilidad
social, segun normatividad
vigente.

Lista de asistencia.

www.sena.edu.co
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2 Planear y ejecutar el desarrollo Formulacién de proyectos Cédigo de proyectos:
curricular del programa (s) que se le formativos. 1973812, 1510482,
asignen durante la ejecucion de su 2001221y 1803592

contrato (Proyecto de formacion,
planeacién pedagdgica y los recursos
didacticos que incluyen guia de
aprendizaje, material de apoyo a la
formacion e instrumentos de Planeacion pedagogica. Guias de aprendizaje.
evaluacion).

3 Identificar los aprendizajes previos, Técnicas activas. Prueba diagnostica.
estilos y ritmos de aprendizaje del Talleres.
aprendiz que ingresa al proceso Estudio de caso y
formativo, de acuerdo con los otras.
lineamientos institucionales.

4 Participar en el proceso de induccién de | No fue requerido este mes. No fue requerido este
los aprendices. mes.

5 Realizar seguimiento a los aprendices No fue requerido este mes No fue requerido este
en etapa productiva en su sitio de mes.

trabajo y seguimiento a la bitacora
virtual del aprendiz cuando sea

asignado.
6 Llevar control de la inasistencia de los Registrar inasistencia en sofia | Pantallazo de
aprendices a la formacidn, registrar en plus. inasistencias.

el aplicativo institucional las
inasistencias y reportes a la
coordinacion académica las novedades
para aplicacion del reglamento del

aprendiz.

7 | Asociar los aprendices a la ruta de Asociar y crear ruta de Pantallazo del
aprendizaje en el aplicativo institucional | aprendizaje en el aplicativo aplicativo.
una vez el aspirante esté en estado Sofia Plus.

matriculado y verificar con el reporte
gue todos aparezcan en formacion.

8 Emitir los juicios de evaluacion con base | Evaluacion de resultados o Pantallazo de los
en la valoracién de las evidencias de juicios evaluativos de las juicios evaluativos
aprendizaje y registrarlas en los formaciones. del aplicativo.

aplicativos institucionales
(administrativo y académico), maximo
tres (3) dias después de alcanzado el
resultado de aprendizaje.

9 Usar y gestionar las diferentes Registrar las actividades Pantallazo de LMS.
plataformas tecnoldgicas institucionales | correspondiente como rol
de apoyo académico y administrativo

www.sena.edu.co
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relacionado con su rol, actualizando y
registrando de manera veraz y oportuna
cada una de las acciones que integran el
proceso formativo.

de Instructor en la
plataforma.

10

Participar en la formulacion de
proyectos de investigacion aplicada,
innovacion pedagodgica y desarrollo
tecnoldgico de interés institucional
SENNOVA

No fue requerido este mes.

No fue requerido
este mes.

11

Participar en los equipos, grupos,
comités, proyectos y demds instancias
institucionales que lo requieran.

No fue requerido este mes.

No fue requerido
este mes.

12

Desplazarse a otras ciudades o
municipios diferentes al domicilio
contractual para el cumplimiento del
contrato, en caso de que se requiera.

No fue requerido este mes.

No fue requerido este
mes.

13

Presentar el reporte de eventos en
SOFIA PLUS (Programacion con visto
bueno del coordinador académico o
misional) en los dias establecidos por el
Centro, al supervisor correspondiente y
los demas soportes requeridos para la
legalizacion del pago.

Reporte de los eventos
registrados de las
competencias y resultados
desarrolladas con las
formaciones.

Formato de registro
de eventos.

14

Llevar y mantener actualizado el
portafolio de evidencias del instructor
segun lo indica la guia para desarrollar
procesos formativos.

Registro de las evidencias
realizadas en el proceso de
formacion.

Carpeta del
portafolio medio
magnético.

15

Responder por la custodia y buen uso
de quipos, bienes e inventario asignado
a su cargo o puesto bajo su cuidado,
por el centro o lugar donde se
desarrolle la formacién le facilite para el
desarrollo de su objeto contractual y
hacer entrega formal de acuerdo con
los lineamientos institucionales.

Buen manejo de los recursos,

equipos y material de
formacion.

Formatos de entrada
y salidas.

16

Apovyar los procesos de aseguramiento
de la calidad cuando la entidad lo
requiera

No fue requerido este mes.

No fue requerido
este mes.

17

Apoyar la planeacién y el alistamiento
de los materiales de formacion, propios
de su drea y apoyar los procesos de
evaluacién y/o parte técnica de la
supervisién de la adquisicién de bienes
y/o servicios cuando la entidad lo
requiera de acuerdo con la Ley 1474 de
2011 y requerimiento de la institucién.

No fue requerido este mes.

No fue requerido
este mes.

www.sena.edu.co
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18 | Adoptar en la formacién las diferentes Induccién de la estrategia Lista de asistencia.
estrategias pedagdgicas que la Entidad Bootcamp con los aprendices.
dispone como son: Worldskills,

Senasoft, Bootcamp, Bootcamp, entre
otras.

19 | Participar en procesos de promociény Participacion activa en la Presencial, Redes
divulgacidn de la oferta educativa, divulgacidn de las ofertaas sociales, e-mail y
servicios y actividades de divulgacion programadas. otros.
tecnoldgica programada por el Centro

20 | Participar en las labores de montaje y No fue requerido este mes. No fue requerido
puesta en marcha de equipos y este mes.
magquinaria utilizados en la formacion
profesional integral, como ésta sea
requerida

21 | Rendir oportunamente los informes Puntualidad en los informes Entrega de informes
requeridos sobre las acciones requeridos de los procesos de | en fisico y medio
encomendadas y los productos formacion. magnético.
resultantes de procesos de formacion
profesional.

22 | Solicitar oportunamente los elementos | Solicitud de materiales y Formatos.
necesarios para desarrollar eficazmente | elementos de formacion
su labor técnicopedagégica.

23 | Incorporar las tendencias tecnoldgicas, Estrategias Planta de
pedagdgicas y de gestion a las tecnicopedagogica. procesamiento.
estructuras curriculares por
competencias laborales de las
diferentes acciones de formacion
profesional.

24 | Asegurar la organizacion, Buenos acceso de los Buena iluminacion,
mantenimiento y adecuada utilizacién ambientes laborales. sillas y mesas
de los recursos que hay en su ambiente ergonomicas y otros.
laboral.

25 | Presentar agendas e informes de No fue requerido este mes. No fue requerido
legalizacion correspondiente a las este mes.
ordenes de desplazamiento, cuando a
esto se diere lugar, en un plazo maximo
de 5 dias, posteriores a la finalizacién de
la comision.

26 | Atender oportunamente los Participar en las reuniones y Formatos
requerimientos que haga el supervisor Registrar las actividades contractual.
del contrato y presentar informes ejecutadas de las
mensuales de la ejecucidn del contrato. | formaciones.

27 | Aplicar al proceso y aportar la Competencia laboral orientar | Certificado.
certificaciéon de la Norma de formacion presencial de
Competencia Laboral para la funcién de a,cue'rdo con procgdimientos

tecnicos y normativa.

www.sena.edu.co
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instructor, con plazo maximo a 30 de
junio de 2020, o durante la ejecucién si
el inicio se da posterior a esta fecha.

A continuacién relaciono los desplazamientos que realicé previo a la presentacion de este informe. Una vez
finalizado cada desplazamiento presenté al ordenador del gasto el informe en el Formato Informe
Legalizacion Desplazamiento Contratista GTH-F-087, en el que se describieron las actividades desarrolladas
y los resultados de cada desplazamiento. Cada informe cuenta con el visto bueno del Supervisor.

Se lista a continuacion el soporte de la legalizacidn de los desplazamientos realizados, los cuales forman parte
integral del presente informe de ejecucién contractual.

FECHAS DE DESPLAZAMIENTOS
ITEM| No DE LA ORDEN LUGAR DE z
DE VIAJE DESPLAZAMIENTO INICIO FINALIZACION
1.
2.

Nota 1: Por cada desplazamiento que haya realizado el contratista, adjuntard el respectivo informe que la
soporte. En caso de haber realizado el desplazamiento en fecha posterior a la presentacion del informe de
ejecucion contractual, deberd reportarlo en el siguiente informe de ejecucion contractual.

Para el trdmite de la cuenta me permito adjuntar: Documentos enunciados como evidencias del
cumplimiento de las obligaciones contractuales y los desplazamientos realizados y el No. de la planilla
4345018121, expedido por aportes en lineas Coomeva correspondiente al mes de julio del afio 2020.
(Decreto Ley 2106 de 2019 — “ Decreto Ley Antitramites”)

Evidencias en () folios

Cordialmente,

Firma

DILSON PACHECO GARCES
Contratista

C.C. 85465492

Recibi a satisfaccion:

Firma

BADIR MANUEL FLOREZ GUERRERO

Supervisor(a) Contrato CO1.PCCNTR.1363912 de 2020
Coordinador Academico.
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ACTIVIDADES DESARROLLADAS MES DE AGOSTO 2020.
Semanas 1y 2. Comprendida desde 03-08-2020 al 14-08-2020

1.TECNOLOGO EN CONTROL DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS CODIGO DE
FICHA. 2046785.

Competencia: Controlar la formulacion para el producto, segun especificaciones
del cliente y volimenes de produccion.

Resultado de aprendizaje: Realizar el control de calidad con ética profesional,
segun procedimientos establecidos por la empresa y normatividad vigente.

DESARROLLO DE LAS ACTIVIDADES. 03-08-2020 Seguimiento de la actividad
ensayo.
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DESARROLLO DE ACTIVIDADES 10-08-2020 Socializacién de las pruebas de
plataforma de la Leche y prueba de conocimiento.
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2.TECNOLOGO EN CONTROL DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS CODIGO DE
FICHA. 1963362.

Competencia. controlar la formulacion para el producto, segun especificaciones del
cliente y volumenes de produccion.

Resultado de aprendizaje: Realizar el control de calidad con ética profesional,
segun procedimientos establecidos por la empresa y normatividad vigente.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS. 04-08-2020 Socializacion de las Generalidades de la
Leche.
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ACTIVIDADES DESARROLLADAS 11-08-2020 Prueba de conocimiento y.
socializacion de la Generalidades de la Leche.

PRUEBA DE CONOCIMINTO 1-5 - Vista protegida - Guardado en Este PC ~
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SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE SENA Version: 01
SISTEMA INTEGRADO DE GESTION
SENA | CUESTIONARIO DE EVALUACION Y CERTIFICACION DE COMPETENCIAS [ oo coc s o3n
7A< LABORALES
) ., [o——
“CUESTIONARIO

(EVALUACION DE CONOCIMIENTOS)
CODIGO:

NORMA DE COMPETENCIA LABORAL A EVALUAR
NOMBRE: CONTROLAR LA FORMULACION PARA EL
PRODUCTO, SEGUN ESPECIFICACIONES DEL CLIENTE Y
VOLUMENES DE PRODUCCION

€ODIGO: 270501013 VERSION: 1

TITULACION DE COMPETENCIA LABORAL A LA QUE PERTENECE LA NORMA

CODIGO:1963362 [ vERrsiOn: NOMBRE:BREYNER BENAVIDES BASABE

Sefior Candidato: La prueba se conforma teniendo en cuenta los enunciados, encentrara preguntas abiertas y cerradas y
de apareamiento. Donde s6lo uno responde correctamente a la pregunta.

Este Cuestionario debe ser devuelto al evaluador sin daiiarlo ni modificarlo en ninguna de sus partes.

Nombres:
1. Responda los siguientes enunciados si es falso o verdadero.

La prueba de alcohal hace parte de las pruebas de plataforma sensoriales que se

raalizan a la lacha { falea ) =
Pigina1de3 0 palabras ¥, Concentracién B - 1 + 100%
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3. TECNICO EN CORTE Y VENTA DE CARNES CODIGO DE FICHA. 2067298
Competencia. Planificar produccién de acuerdo con prondsticos y costos.

Resultados de Aprendizaje Alcanzar: programar las necesidades vy
requerimientos para la produccion de acuerdo con el tipo de producto y/o sistema
de produccion.

Actividades Desarrolladas. DESARROLLADAS 03-08-2020 Seguimiento de la
Actividad ensayo.
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Portapapeles N Fuente =] Pérrafo N Estilos I} Edicién Woz Editor ~
TIPOS DE PRODUCCION
APRENDIZ:
KELLY JOAHNNA MANJARRES
FAGUA
INSTRUCTOR:
DILSON PACHECO
PROGRAMA DE FORMACION:
CORTE Y VENTA DE CARNES
Piginalde6 1327 palabras [}  Espafiol (Espafia) Concentracién B - 1 +
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© Zoom Reunion
v Participantes (10)

Q. Buscar un participante

@ <oy vonares - (ETEED
m CUBAQUE BREQUEMAN

2 m Edsson Barranco
DILSON PAGHECO GARCES ﬂ
aime andre
Leider Martinez —
Invitar Silenciar a todos

Chat de grupe de Zoom

g8 para mi. (En privadoj

T

X Sinthia Tang X santiago Vega

O Archive

£ Escribe aqui para husce

ACTIVIDADES DESARROLLADAS 10-08-2020 Socializacion Proceso de
produccion.



B (2) WhatsApp

<« c @ veb.whatsapp.com . b + N @& =
<Y - . Profesor Dilson Pacheco Q @ 3
N : +57 300 2221472, +57 300 2280260, +57 300 2857852, +57 300 3590504, +57 300 4039969, +57 300 7570622, +57 300...
o Medio dia ., .
Recibe notificaciones de mensajes nuevos
Activar notificaciones de escritorio > ~Cristian Gutierrez
Ok profe z38p.m.
Q B
Profesor Dilson Pacheco 226 p. m.
Claro

+57 300 2857852 244 p.m.

Instructor pues a mi me da mucha pena con... )

—— 240 p. m. v
+57 300 2221472 240 p. m.
Ok Profe

2 ~Sinthia Tang B8 &

+57 3

proceso productivo es el conjunto de operaciones planificadas de
‘ Family 234p.m. transformacién de unos determinados factores o insumos en bienes o servidos

Miriam: B Video mediante la aplicacién de un procedimiento tecnolégico. o

SENA-GAIRA-INSTRUCTORES 218 p.m.

-
' -
0: Que bueno mi amigo seguir... iy

z15 240 p.m.

+57 315

+57 300 6327183 218p.m. ~Cristian Gutierrez
Ok

@ WhatsApp B8l 1 Electricaribe > Registro Usuario X | 4} Problema al cargar la pagina X | B Recibidos (1.580) - dpacheco

€ c @ © & W https//webwhatsapp.com YO & =
=2 e . &

L O B Q @

Recibe notificaciones de mensajes nuevos
Activar notificaciones de escritorio >

3:4 3:49p. m

Profesor Dilson Pacheco 359 p. m.

+57 300 7570622 esta escr

matorial
Aranstormar (s misma y construir bienes de
S0 clasifican sogén su origen em vegetales,

+57 300 2221472 P .
Ok profe muchas gracias 353 p. m.

+57 300 2098918 46 p. 1

Bueno

SENA-GAIRA-INSTRUCTORES p.r

+57 2: Corte Suprema abre investi.

+57 302 2766058 3:36p.
¥  Buenas profesor deseo que me agregue al grup.

+57 300 2857852 310 p.

Amén

e T

o

L Escribe aqui para buscar

4. TECNICO EN PROCESAMIENTO DE FRUTAS Y HORTALIZAS CODIGO DE
FICHA. 2024679.

Competencia. Almacenamiento de productos alimenticios e insumos.



Resultados de Aprendizaje a alcanzar: Almacenar materias primas, insumos y
productos terminados con responsabilidad ambiental, segun normas vigentes.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS. 05-08-2020 Socializaciéon de
almacenamiento de atmosfera controlada.

& WhatsApp X

€ ¢ @

veb.whatsapp.com s n o ¢

S -] . Provisionar Q

Recibe notificaciones de mensajes nuevos
Activar notificaciones de escritorio >

Family
Miriam: B Video
Provisionar 249 p.m
Claro
ALMACENAMIENTO EN
ATMOSFE CC ROLADA
5& Mamy
- Par verificar si esté la sefiora Marta

Dilson Pacheco C.C.Alimen

+57 310 3956296: Ok profe

Lacteos ficha 1963362 "
CONVOCATORIA APOYO DE SOSTENIMIE. A ner @

) Atmosfera Controlada (AC)
Profesor Dilson Pacheco

CONVOCATORIA APOYO DE SOSTENIMIE...

109005 mnmbenl anlidad

. = o 250 p.m.
P 4 33
H P Escribe aqui para buscar @ NEEF S e

® WhatsApp Pl 9% Correo: dilson pacheco garces X | @ Recibidos

<« c o © @ hitps//webwhatsapp.com o N @ ¢
- 5 4 isi 5
<) OB - ngc;wsmnar . , Q @

+57 300...

Recibe notificaciones de mensajes nuevos
Activar notificaciones de escritorio >

Provisionar 3:40 p. m,
+57 302 2819619: Muy claro profesor

Family

Sticker 3:24p.m. v

Miriam:

e SENA-GAIRA-INSTRUCTORES 4
w

+57 301 5962532: @ Foto

.
Mamy 2481

Par verificar si esta la sef

Pero la acci6n de la atmésfera sobre la respiracién de la fruta o verdura es
mucho més importante que la accién de las bajas temperaturas. Esta atmésfera
controlada ralentiza las reacciones bioquimicas provocando una mayor lentitud
en la respiracién, retrasando la maduracién, estando el fruto en condiciones
latentes, con la posibilidad de una reactivacién vegetativa una vez puesto el
fruto en una atmésfera normal.

Dilson Pacheco C.C.Alimen 245

+57 310 3956296: Ok profe

Lacteos ficha 1963362 4 Niivie s .

CONVOCATORIA APOYO DE SOSTENIMIE...

- - : - . 3:43p.m.
L Escribe aqui para buscar 5/08/2020
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ACTIVIDADES DESARROLLADAS 12-08-2020 Socializacion acerca de técnicas
de almacenamiento atmosfera controlada (AC)

0 (1) Whatstpp x

< Cc o © & htips;//webwhatsapp.com g +

= . Provisionar

+5 4133, +57 300 4179735, +57 300 63

386, +57 300 6456692, +57 3

Recibe notificaciones de mensajes nuevos | -

Activar notificaciones de escritorio > B L o
La humidificacién directa asegura el nivel correcto de humedad de forma
homogénea en todo el depdsito. De esta manera se mantiene la calidad de las

frutas y verduras en toda la cdmara. Un estricto control de humedad significa
mayor rentabilidad para su negocio o

Provisionar 3:02 p. m.
0:22 -

+57 310 4979471 251 p.m.

Graz Profe Jf; o
- SENA-GAIRA-INSTRUCTORES

+57 301 3578168: MK Video

Family

Dally: https:/fwww.facebook.com/1(

+57 312 8787091

Gradias

02 3:00 p. m

0:22 302 p. m

Profesor Dilson Pacheco

+57 302 4260439: Porfavo

~ @ o Q) ESP

® WhatsApp Pl * ATMOSFERAMODIFICADAY ¢ X | M carloseduardoorregoalzate.2!
€ c @ © & nttpsy//web.whatsapp.com @O & =
= o : Provisionar
- ST .
. . . Si profe
Recibe notificaciones de mensajes nuevos
Activar notificaciones de escritorio >
Si profe
Provisionar 338 CAMARAS DE MADURACION

+57 300 8533971: &

E SENA-GAIRA-INSTRUCTORES
+57 301 3578188: Foto



5.TECNOLOGO EN CONTROL DE CALIDAD DE LOS ALIMENTOS CODIGO DE
FICHA. 2068722.

Competencia: Prepara la carga de acuerdo con su naturaleza medio de
transporte y destino.

Resultado de aprendizaje: ldentificar los tipos y caracteristicas de envases y
empaques empleados en la industria con responsabilidad social, segun
normatividad vigente.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS. 06-08-2020 Seguimiento de la Actividad

M Recibidos (1.598) - dpachecoy X G RULEIELER X | B 4 X | @Y Correo: dilson pacheco garce= X | & B "NORM

<« C o © & https;/mail.google.com/mail/u/0/#inboxTprojector=1 [+ v N D& =

SENA REGIONAL MAGDALENA
CENTRO ACUICOLA Y AGROINDUSTRIAL DE GAIRA
FICHA: 2068722

RESOLUCION 5109 DEL 2005

PRESENTADO POR:
IVAN DAVID PEREZ VILLAMIL

PRESENTADO A:
DILSON PACHECO
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& Gmail: el co electrnico de X B Recibidos (245] 0 X oogle Calendar - CRRIOISAY IR Pl () L ecturas de la Santa Misa hoy

> ¢ @ O ampPR meet.google.com/mijk-ihng

. @ Y

Preparar la Carga 1. x

2, Personas (9) B chat

2 Afadir personas

W Leonora Atehortua Florez ¥, ROSA ANGELICA TORRES MARTINES W Alejandra Rodriguez . DILSON PACHECO BARCES (T0)

Alejandra Rodriguez

T Alvaro Vega Lopéz

Ingrid Parodi

Alvaro Vega Lopéz ¥ Ingrid Parodi W Tiffany Martinez Jose David Acufia Arrieta

Lecnora Atehortuz Florez

©

manuel jose villadiego gil

A o PN
Jose David Acufia Arrieta % manuel jose villadiego gil ROSA ANGELICA TORRES MA. ©

820a.m.

R Escribe aqui para buscar m . ,\’ e ] N A L)

ACTIVIDADES DESARROLLADAS 13-08-2020 Socializacién acerca de factores
constitutivo del producto del empaque.

) (1) WhatsApp X Ison pacheco garcés X | B Recibidos (1.581) - dpache:

O aw

veb.whatsapp.com e w In @

Dilson Pacheco C.C.Alimen

Alvaro, +57 30 388, +57 300 3. , +57 300 4344547, +57 300 4384444, +57 300 51 201
ouen aia
. . ) Tiffany Martinez Gutiérrez Hay

Recibe notificaciones de mensajes nuevos felam

Activar notificaciones de escritorio >
Buenos dias estimadas Aprendices antes de iniciar recordarle la actividad cuya
fecha de entrega fue hasta el dia lunes 10-08-2020, quiero saber por parte de
ustedes que ha pasado esto es un compromiso de las dos partes Aprendiz e
Instructor y pader aprobar los resultados de aprendizaje solo el 45% han
entregado los que entregaron hagan caso omiso. Gracias

S Dilson Pacheco C.C.Alimen 8:36a. m.
N_ W +57 301 3919157: Yo pienso que es muy i.. @)
SENA-GAIRA-INSTRUCTORES 7:51a.m
3 ;Quién es el empresario det...
Family ayer
Marle: Améng
8305 m.
Alejandro ayer
Maribel Prima ayer
El empaque es un producto aparte del alimento que uno compra para consumir °
es dedir un adicional del producto,
Yerlis Ricardo ayer
Sticker

836a.m.

e aqui para buscar @ N a3 ESP 13/08/2020 E3




W WhatsApp > ay & X | B Recibidos (1.581) - dpachecag X | @ Cual <
c @ © & htps//webwhatsapp.com ves fwd mweoe& =

i“’(;‘ Dilson Pacheco C.C.Alimen
N +57 310 3956296 estd escribiendlo...

<«
e
k4

o e . . +57 304 2434766
Recibe notificaciones de mensajes nuevos

Activar notificaciones de escritorio >
. e
Esta bien instructor, no se preocupe continie@PRy ..

S2y, Dilson Pacheco C.C.Alimen
W +57 3103956296 ests escribiendo..

SENA-GAIRA-INSTRUCTORES 7:51a.m
+57 310 2637072: ;Quién es el empresario det...

Family
Marle: Amén

Alejandro

@ Maribel Prima
il Yerlis Ricardo aver
= Sticker

. 207 a. m.
H R Escribe aqui para buscar = e 13/08/2020 3

Bueno ya 856 a.m,

6. TECNOLOGO EN CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS CODIGO DE
FICHA. 1835885

Competencia. controlar la formulacion para el producto, segun especificaciones del
cliente y volumenes de produccion.

Resultado de Aprendizaje. Elaborar productos agroindustriales frescos y
procesados, teniendo en cuenta el manejo de las variables que influyen en el
comportamiento bioquimico y tecnolégico para asegurar la calidad e inocuidad de
los productos requeridos, basado en los protocolos de la empresa.

ACTIVIDADES DESARROLLADAS. 14-08-2020 Socializacibn acerca de los
procesos productivo lacteos ( yogurt y arequipe).



® Tenitorium || CONTROLDE C4 X

(& ¢ @ © @ httpsy/sena territorio.la/perfilphp?id=1789124 [E-3 - O W m o e =

2
m ] q DILSON PACHECD
il

Participantes DILSON PACHECO GARCES
 feche de inicic: 1 Minutos Antes

Informacian
Contenido del curso
Asunto: PROCESOS PRODUCTIVOS. YOGURT ¥ AREQUIPE
Edicisn d= contnidos
Métices de Encuestss Buenas estimados Aprendices cordial saludos, teniendo en cusnta los procesos productivos del Yogurt v Arsquipe identifiquen los pec en el disgrama de flio  las variables de calidad. For otra parte, adiunto el video
elaboracion de yogurt como apoyo el formato de los parametros fisicoquinicos del yogurt y Arequipe. Los invito a participar activos.
Exitos;
hitps:fiyoutu. be/eBX2ZiFS 9g

Portsfolio de Evidendias

Gamificacion
Enlaces

Centro de Calificaciones

Grupe
Proyecios
Evidencia
Fecna de envega: 15 de Julio del 2020 a las 3:48pm
Archivos:
AnnnL RODUGTOSTERMINAD! Thxise
AnnnL RODUCTOSTERMINADOSAREQUIPEN xisx

o 0 Me gusta © 0 Comentario(s)
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PRODUCTOS LACTEOS FERMENTADOS

Los productos fermentados de la leche, denominados también
lacteos fermentados, son productos lacteos procedentes de los
cultivos lacticos debido a la accién de las bacterias del acido lactico
(Lactobacillales) tales como los Lactobacillus, Lactococcus, y el
Leuconostoc.

El proceso de fermentacion incrementa la vida util y de consumo del
lacteo, mejorando la digestibilidad del mismo frente a la leche

Se esta desarrollando las formaciones que tengo a mi cargo diferentes medios como son. Plataforma
territorium SENA, correo y grupos de WhatsApp debido que algunos aprendices se encuentran en
diferentes municipios y corregimientos del departamento del Magdalena. El objetivo es facilitar los
medios para seguir en las diferentes formaciones y que evitar las deserciones. Los reportes de las
otras actividades son por alistamiento de las formaciones elaboracién de guias de aprendizaje.



